
 

 
Genuss ● Begeistern ● Erleben 

Mittagsangebot im Waldheim 
 in der Woche vom 05.12.-18-12.2022 KW 49 
 
 
Menue 2 Vegetarisch  
 
Rote Beete Gnocchi mit gebratenen Gemüsen und Ziegenkäse 
                                                                              11,50 € 
 
Menue 3 
Rotweinhühnchen mit Champignons und Thymiankartoffeln 
           12,50 € 
 
Menue 4 
 
Geschmorte Schweinbäckle auf Linsengemüse und 
hausgemachten Spätzle       14,50 € 
 
Tagessuppe 
Kartoffelsuppe mit Speck        3,50 € 
 
 
Tagesdessert 
Topfenkuchen                              3,50 € 
 
Alle Menues incl Tagessuppe  oder kleinem Beilagensalat oder 
Tagesdessert 
 
 
Zum Abholen bieten wir mehrweg-Pfandbehälter an  
p.Behälter          6,00 € 
 
oder Einwegbehälter Biologisch abbaubar     1,00 € 
wiederverwendbare Pet behälter      1,00 € 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
Genuss ● Begeistern ● Erleben 

Dreierlei Knödeln in Kräuterbröselbutter auf Steinpilzen in 
Petersilienrahm 

16,90 € 
Rindersteak mit pikanter Kräuterbutter auf Speck-

Bohnengemüse, Rotweinzwiebeln und hausgemachten Rösti 
26,90 € 

gebratene Schweinefilet Medaillons mit Pfeffer-Waldpilzrahm und 
hausgemachte Spätzle 

19,50 € 
Gebratene Entenbrust auf sautiertem Gemüse mit Rote Beete 

Gnocchi ,Ziegenkästalern, Honig und Nüssen 
26,60 € 

Glacierte Entenkeule auf Rosenkohlschupfnudeln mit Orangen-
Pfeffersauce 

22,50 € 
Glacierter Gänsebraten mit Apfelbeifuss Sauce 

,Sauerkirschrotkohl und Kartoffelklößen 
33,50 € 

Menu auf Vorbestellung 4 Tage Vorlauf 
Kürbissüppchen 

Ganze Gans mit Beifuss Sauce Sauerkirschrotkohl, 
Kartoffelklössen Maronen  

Bratapfeldessert 
Ab 4 Pers p. Pers 46,00 € 

Kürbissüppchen mit Kokosmilch und gebratenen Garnelen 
8,90 € 

Cocktail der Woche 
Berrie Brumble mit Brombeeren, Gin und Tonic 

6,50 € 
Tapas der Woche  

Gebratene Garnelen auf Spitzkohlragout in Sauerrahm 
9,90 € 

Getrüffelte Burata auf Hokkaido Ofenkürbis mit Ingwer und 
Oliven 
9,60 € 

„Parmigiana“(Auberginenlasagne mit Pikanter Tomatensauce 
,Parmesan und Mozzarella)        8,90 € 

Wildschwein Spare ribs mit BBQ 
7,60 € 
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A Subb 
Flädlessupp mit Meerrettich und Schnittlauch 

5,40 € 
Pikante Tomatensubb mit Kräutern und Rahm 

5,80 € 
Dresdner Soljanka mit Sauerrahm 

7,30 € 
 

Ebbes gsonds(Vegetarisch und Salate) 
Alle Blattsalate mit Hausdressing und Kürbiskernöl 

Kleiner Teller marktfrischer Salate 
4,20 € 

Große Bowl marktfrischer Salate 
9,80 € 

-mit gebratenen Putenstreifen in pikanter Sauce 
13,40 € 

-mit Gemüserösti und Dip 
13,40 € 

 
Hausgemachte Käsespätzle (Bergkäse)in Schnittlauchrahm mit 

geschmälzten Zwiebeln und kleinem Salatteller 
13,50 € 

 
Gebratene knackige Gemüse mit Olivenöl, Knoblauch, gebackene 

Kürbis-Falafelbällchen und pikantem Hummus (Vegan) 
14,80 € 
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Vom Rind 
300g Rumpsteak vom Black Angus Beef, Wagyu style, mit 
Rotweinschalotten und Pfeffersauce, gebackene Kartoffel-

Butternocken 
32,00 € 

Ochsenmaulsalat mit Zwiebele und Kräutern in Madeira-
Senfmarinade und Brot 

11,70 € 
 

Vom Schwein 
Paniertes Schnitzel vom Landschwein aus der Oberschale mit 

unseren Pommes und kleinem Salatteller 
15,90 € 

Unsere hausgemachten Maultaschen mit Kartoffel- und grünem 
Salat 

-geschmälzt mit Zwiebeln und Bratensauce 
12,80 € 

-geröstet mit Ei, Zwiebeln und Bratensauce 
13,80 € 

-in der Brühe mit Zwiebele und Kräutern  
12,80 € 

Geschmortes Waldheimgulasch mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch 
mit hausgemachten Spätzle oder Semmelknödel 

15,20 € 
Saure Nierle mit Gürkle , Zwiebeln im Lemberger-Senfsößle 

und gerösteten Kartoffeln 
13,80 € 

Unser Wurstsalat 
(Schinkenwurst, Kräuter, Zwiebeln, Radiesle, saure Gürkle, 

Apfelessig und Öl) mit Käsestreifen /Schwarzwurst /mit allem  
10,80 € 

Schwabendreierlei 
Wurstsalat, Ochsenmaulsalat und Fleischsalat mit Joghurt und 

Meerrettich 
11,50 € 

 
Wald und Wiese 

Edelwildragout (Reh und Hirsch) geschmort in Sauerkirsch-
Wacholdersauce mit Gemüsewürfeln , Preiselbeeren , 

hausgemachten Spätzle und kleinem Salat 
18,80 € 
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Die Basis aller Burger außer wilde Lotta, Sloppy Joe und Fancy 
Paula 

Homestyle Black Angus Beef 200g, hausgemachtes 
Waldheimsößle, Salat, Tomatenscheiben, Gurkenscheiben, 

karamellisierte Zwiebeln, Bacon 

Der Lucky Punch (Der Basisburger im Briochebrötchen)  
 11,00 € 

Sanfter Oskar (mit Käse im Briochebrötchen)   
 11,50 € 

Scharfer Anton (mit Jalapenos,Hot Sauce im Kürbisbrötchen) 
 12,00 € 

Hüttenburger mit Beef, Rösti, Kraut, Käsesauce, Kürbisbrötchen
 12,80 € 

Fancy Paula (Chickenburger gebackene Hähnchenstücke mit 
Zwiebeln, Salat, Tomate und Gurke, Waldheimsauce und pikanter 

Sauce)         11,00 € 

Wilde Lotta Veggieburger  (Cole Slaw, Gemüserösti, Tomate, 
Gurke, Zwiebeln, Käse und Hot Sauce im Kürbisbrötchen) 

 10,50€ 

Sloppy Joe (Pulled Beef mit BBQ, Cole Slaw im Briochebrötchen
 10,50 € 

Sanfter Oskar XXL,Käse Beef Brioche-Brötchen   
 17,00 € 

 
Scharfer Anton XXL, Beef, Jalapeños, Hot Sauce, Kürbisbrötchen

 18,00 € 
 

Toppe deinen Burger mit extra Sauce /Käse/Bacon/Röstzwiebeln
      je 0,70 € 
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Snacks 
BiG Currywurst mit hausgemachter Currysauce, Röstzwiebeln, 

Essiggürkle und Pommes auch zum Nachschärfen  
9,00 € 

Curry Spezial 
Currywurst, hausgemachte Currysauce, Mayonnaise, Zwiebeln, 

Gurken auf unseren Fritten 
9,00 € 

Chili-Cheesepommes 
6,80 € 

Portion Pommes mit Dip nach Wahl 
4,00 € 

 
Extras 

Bratkartoffeln         3,80 € 
Bratensauce         1,50 € 
Rahmsauce         1,50 € 
Kartoffelsalat         3,50 € 
 
 
 

Verschiedene Dips 
Ketchup, Mayonaise, Knoblauch, Strong Ketchup-Jalapeno, 

Trüffelmayonaise, Limonen-Cocktail, Curry-Kokos, Pfeffercreme, 
Käsesauce mit Parmesanspänen, hausgemachte BBQ, Chimmie-

Churrie 
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Ab 17.00 Uhr 
 

Tapas 
Gebackener Ziegenkäse auf Gemüse, Peperoni und Knoblauch  

7,60 € 
Büffelmozzarella auf Mangochilipüree 

mit Tomaten und Basilikum 
7,80 € 

Geschmälztes Maultäschle mit Kartoffelsalat 
6,80 € 

Ochsenmaulsalat mit Zwiebele 
5,90 € 

Gebackene Avocados mit Knoblauchcreme 
4,80 € 

Obatzda mit Kräutern 
4,40 € 

Alblinsen-Bulgursalat mit gebratener Schwarzwurst 
4,10 € 

Marinierter Backsteinkäse 
5,10 € 

Luftgetrockneter Schinkenspeck und Bergkäse 
5,80 € 

Wilde Kartoffeln mit Knoblauchcreme 
3,90 € 

Käsespätzle mit Rahm und Zwiebeln 
4,20 € 

Pikante Rinderfetzen mit Schalotten in Sößle 
8,20 € 

Gebratene Tintenfische mit Kräutern und Aioli 
5,20 € 

Garnelen Hot Pot mit Chili, Knoblauch ,Oliven und Gemüse 
9,90 € 

Tatar von geräucherten und gebeiztem Lachs mit Ingwer, Wasabicréme 
und kleinem Rösti 

 8,40 € 
Tatar von Angusrind, mit Landei, Zwiebeln, Kapern, und Kräutern  

 8,90 € 
Currygarnelen mit Sandelholzgerauchtem Lachs und kleinem Rösti 

10,50 € 
 
 
 
 

 



 

 
Genuss ● Begeistern ● Erleben 

 
Ebbes Süsses 

Gebackene Apfelkrapfen in Zimt-Zucker mit Vanilleeis auf 
Eierlikörschmand  

6,50 € 
 

Kaiserschmarren mit Apfelkompott 
6,90 € 

 
Für Schokoholics 

Schokoladenvariation mit eingelegten Früchten 
9,80 € 

 
Schwedenbecher 

Vanilleeis, Apfelkompott, Eierlikör 
Schlagsahne 

3,50 € 
 

Schwarzwaldmädel 
(Stracciatellaeis, beschwipste Kirschen, Sahne und Schokobisquit) 

3,50 € 
 

Scharfe Helene 
(Vanilleeis, pikantes Birnenragout, Schokoladensauce, Sahne) 

3,50 € 
 

Kugel Mövenpick Eis 
Rahmeis: Vanille, Schokolade, Mango-Joghurt, Stracciatella, 

Lemon Cheesecake , Walnuss,Chocolate Preztel 
 

Fruchteis/Sorbet: Brombeere, Johannisbeere, Himbeer, 
Mandarine  

1,90 € 
 
 

 

 


