Tagesessen vom 07.03.2022-.03.2022 Donnerstag Mittags
ausser Sonntags

Menu 1

Schaschlikeintopf mit Wirsten, Rindfleisch und Paprika mit
Pommes 9,50 €
Menu2

Gemusepfanne mit Gnocchi und Krauterdip 9,50 €
Menu3

Gefltigelcurry mit Gemuise und Kichererbsen ,Basmatireis
10,00 €

Menu 4

Filetstreifen in Chilisahne mit Champignons und hausgemachte

Spatzle 11,00 €
Menue 5
Tagsessuppe :Linsensuppe mit Wirstchen 3,00 €

Tagesdessert Vanille-Ktichle mit weisser Schokolade 3,00 €

Alle Tagesessen incl. Salat oder Dessert oder Tagessuppe

0711-44002326

Anderungen Vorbehalten



Saisonales

Fruchtig scharfe Currygarnelen mit Sandelholzgerauchtem Lachs
und hausgemachten Rostis
15,80 €

Marinierte Rote Beete mit Caramellisiertem Ziegenk&se und
Pecanntlissen mit gezupften Blattsalaten und Wasabidressing
11,50 €
Geftillte Pasta mit Minze und Erbsen in
Schwarzwurzelgemiiserahm und kleinem Salatteller
14,20 €

Gebratene Entenbrust auf knackigem Gemuse mit Orangen,
kraftiger Sauce und Sufskartoffel Auflauf
19,90 €
Geschmorte Lammschulter auf Rosenkohlcurrymit gratinierten
Rahmkartoffeln
22,80 €

Geschmortes Ochsenbackle auf Speckrotkohl mit Pastinaken-
Kartoffelptiree
17,50 €
gebratenes Schweinefilet mit Schwarzwurstcrumble auf Pfeffer-
Calvadosrahm und hausgemachte Spétzle
19,50 €

Rinderfiletmedaillon auf Rotwein-Pfefferschalotten mit
Kartoffelgratin und kleinem Salatteller
29,00 €

Tapas der Woche
Garnelen in Riesling-Gewurz-Rahmkraut
9,90 €
Rinder Short rib mit BBQ und Cashewkernen
8,60 €



A Subb
Fladlessupp mit Meerrettich und Schnittlauch
4,80 €
Pikante Tomatensubb mit Krautern und Rahm
5,50 €
Dresdner Soljanka mit Sauerrahm
7,30 €

Ebbes gsonds(Vegetarisch und Salate)
Alle Blattsalate mit Hausdressing und Kurbiskernol
Kleiner Teller marktfrischer Salate
3,90 €
Grofse Bowl marktfrischer Salate
8,80 €
-mit gebratenen Putenstreifen in pikanter Sauce
12,80 €
-mit Gemusero6sti und Dip
12,80 €

Hausgemachte Kasespatzle (Bergkése)in Schnittlauchrahm mit
geschmaélzten Zwiebeln und kleinem Salatteller
12,60 €

Gebratene knackige Gemuise mit Olivenoél, Knoblauch, gebackene
Kurbis-Falafelbdllchen, und pikantem Hummus(Vegan)
13,80 €



Vom Rind
Rostbraten vom Weiderind wie gewachsen mit Fettrand,
marmoriert, geschmalzten Zwiebeln , Bratensauce und
hausgemachten Spatzle
22,50 €
300g Rumpsteak vom Black Angus Beef, Wagyu style, mit
Rotweinschalotten und Pfeffersauce ,gebackene Kartoffel-
Butternocken
32,00 €
Ochsenmaulsalat mit Zwiebele und Krautern in Madeira-
Senfmarinade und Brot
11,70 €
Vom Schwein
Paniertes Schnitzel vom Landschwein aus der Oberschale mit
unseren Pommes und kleinem Salatteller
15,90 €
Unsere hausgemachten Maultaschen mit Kartoffel- und griinem
Salat
-geschmaélzt mit Zwiebeln und Bratensauce
12,80 €
-gerostet mit Ei, Zwiebeln und Bratensauce
12,80 €
-in der Brihe mit Zwiebele und Krautern
12,80 €
Geschmortes Waldheimgulasch mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch
mit hausgemachten Spéatzlen oder Semmelknddel
12,50 €
Saure Nierle mit Gurkle , Zwiebeln im Lemberger-Senfsofile
und ger6steten Kartoffeln
13,80 €
Unser Wurstsalat
(Schinkenwurst, Krauter, Zwiebeln, Radiesle, saure Gurkle,
Apfelessig und Ol) mit Késestreifen /Schwarzwurst /mit allem
10,50 €
Schwabendreierlei
Wurstsalat, Ochsenmaulsalat und Fleischsalat mit Joghurt und
Meerrettich
11,50 €



Wald und Wiese
Edelwildragout (Reh und Hirsch)geschmort in Sauerkisch-
Wacholdersauce mit Gemuisewlrfeln , Preiselbeeren und
hausgemachten Spéatzle und kleinem Salat
18,80 €
Gefltigelschnitzel in Kase Eihtlle mit Tomatensugo
auf Bandnudeln und kleinem Blattsalat
15,90 €

Burger
Alle Burger mit Tomate, karamellisierten Zwiebeln, Gurken, Bacon
(ausser Veggie), Salat, hausgemachtem Waldheimso6fdle

Veggie Burger mit Gemuserdsti im Kurbisbrétchen
10,00 €
Huttenburger mit Beef, Rosti, Kraut, Késesauce, Kurbisbrétchen
11,50 €
Burgermeister, Beef, OMG Brotchen
10,00 €
Cheeseburger, Beef, OMG Broétchen
10,50 €
Double Cheese, Beef OMG Broétchen
15,00 €
Scharfer Anton, Beef, Jalapenos ,Hot Sauce, Kluirbisbrétchen
11,00 €
Scharfer Anton XXL, Beef, Jalapenos ,Hot Sauce, Kiirbisbrétchen
16,00 €
Snacks
BiG Currywurst mit hausgemachter Currysauce, Rostzwiebeln,
Essiggtirkle und Pommes auch zum Nachscharfen

8,00 €
Grobe Bratwurst mit Filderkraut, Bratensauce und Brot
8,90 €
Chili-Cheesepommes
5,00 €
Portion Pommes mit Dip nach Wahl

4,00 €

Extras
Bratkartoffeln 3,80 €
Bratensauce 1,50 €
Rahmsauce 1,50 €
Waldpilzsauce 2,50 €
Kartoffelsalat 3,50 €



Tapas
Gebackener Ziegenkase auf Gemuse, Peperoni und Knoblauch
7,60 €
Buffelmozzarella auf Mangochiliptiree
mit Tomaten und Basilikum
6,80 €
Geschmalztes Maultaschle mit Kartoffelsalat
5,80 €
Ochsenmaulsalat mit Zwiebele
4,50 €
Gebackene Avocados mit Knoblauchcreme
4,80 €
Obatzda mit Krautern
4,40 €
Alblinsen-Bulgursalat mit gebratener Schwarzwurst
4,10 €
Marinierter Backsteinkéase
5,10 €
Luftgetrockneter Schinkenspeck und Bergkase
5,80 €
Wilde Kartoffeln mit Knoblauchcreme
3,90 €
Kasespatzle mit Rahm und Zwiebeln
4,20 €
Pikante Rinderfetzen in S6f3le
8,20 €
Gebratene Tintenfische mit Krautern und Aioli
5,20 €
Garnelen Hot Pot mit Chili, Oliven und Gemuse
9,60 €
Tatar von geraucherten und gebeiztem Lachs mit Ingwer, Wasabicréme
und kleinem Rosti
8,40 €
Tatar von Angusrind, mit Landei, Zwiebeln, Kapern, Krautern
8,90 €

Verschiedene Dips
Ketchup, Mayonaise, Knoblauch, Strong Ketchup-Jalapeno,
Truffelmayonaise, Limonen-Cocktail, Curry-Kokos, Pfeffercreme,
Kasesauce mit Parmesanspanen, hausgemachte BBQ, Chimmie-
Churrie



Ebbes Siisses
Gebackene Apfelkrapfen in Zimt-Zucker mit Vanilleeis auf
Eierlik6rschmand
6,50 €
Fiir Schokoholics
Schokoladenvariation mit eingelegten Friichten
7,80 €
Kaiserschmarren mit Zwetschgenrdster
6,90 €
ond an rechta Kis geits au
Kasevariation mit Birnen und Brot
7,80 €
Schwarzwaldmaidel
(Stracciatellaeis, beschwipste Kirschen, Sahne und
Schokobisquit)
3,50 €

Scharfe Helene

(Vanilleeis, pikantes Birnenragout, Schokoladensauce, Sahne)
3,50 €

Kugel Movenpick Eis

Rahmeis: Vanille, Schokolade, Mango-Joghurt, Stracciatella,

Lemon Cheesecake , Walnuss

Fruchteis/Sorbet: Brombeere, Johannisbeere, Himbeer,
1,50 €



